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Una mirada "gastronómica" a las colecciones del Museo del Prado abre el curso de la
Universidad de la Experiencia en Fraga
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"El ojo hambriento: Un paseo gastronómico por las colecciones del Museo del Prado" es el título de la ponencia que desarrollará la profesora de

Historia del Arte de la Universidad de Zaragoza, Carmen Abad Zardoya, este lunes, 23 de octubre, en Fraga. La conferencia, que está

abierta al público, forma parte del acto de apertura del curso 2017-2018 de la Universidad de Mayores de esta localidad (proyecto que

coordina la UNED Senior y en el que se imparte el programa de la Universidad de la Experiencia de Unizar).  La ceremonia, que tendrá

lugar a las 18 horas en el Palacio Montcada, contará con la presencia del alcalde de la capital del Bajo Cinca, Miguel Luis Lapeña, de la

secretaria docente de la Uned de Barbastro Mª Ángeles Pérez, y del director de la Universidad de la Experiencia (UEZ), Ernesto Arce.

Sesenta y ocho estudiantes, mayores de 55 años, inician el curso con este acto, en el que otros 19 recibirán los diplomas que acreditan

que han completado alguno de los ciclos del programa de la UEZ.



https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=CXv_y99ntWaXQNqWmzAaqrr7ICv3I1sNNrLeAtIQG3dkeEAEgpaK1HWDV7dqCtAmgAeHPxdEDyAEBqAMByAPDBKoEjgJP0HURVMD_MQiTpazXpZ22j0zyWI3vRKHGT2skooqFHkfyiLyDtMKQANbzkey-3pmd0Zw6nXE3YJcxGZZt6mxIqYoI4suetdnBiDbBb9z1HP_cawJetZFvhR6zXsrpZQ39EvRtJneNGWByks0hcOgoYFoDFqRI9VXeyqR1DvjCcgh0qfkQUNJdS-GU6QocGZ43WCh5r7BDDhyH1juaAswp0rMSj2Iu2rjyz4Wql73_ujpJ9wTXRa0gLDrsmItLWYchQIGjxlNFPRqfV5jd-XqtYFeSJKqxjOD7CNz2ws6MDRDrcNk5dIVM1Q-S7r33L1Yhqqk2CMH3R0kj-2VVPZfujpBolRiHeyb6Vfq0-ISgBlGAB4ewui6oB6a-G9gHAdIIBwiAYRABGAKxCcuiwbgRbt6b2BMC&num=1&cid=CAASEuRovbsawjwAIdPx8UHJ61CJGA&sig=AOD64_10wB4kZ6MAp9NpnPaTcGjxl0MfFg&client=ca-pub-1277957359165950&adurl=https://ad.doubleclick.net/ddm/clk/406339719%3B206646075%3Bn%3Fhttps://gsuite.google.com/intl/es/%3Futm_source%3Dgdn%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3Demea-ES-all-es-dr-ctxt-nonyt-all-trial-none-gdn-1001702%26utm_content%3Dtext-gen-none-none-Dev_c-CRE_none-ADGP_gsuite-%26adgroup_31731387766%26ad_225789960637%26page_noticiashuesca.com%26target_%26userloc_1005548%26device_c
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=CXv_y99ntWaXQNqWmzAaqrr7ICv3I1sNNrLeAtIQG3dkeEAEgpaK1HWDV7dqCtAmgAeHPxdEDyAEBqAMByAPDBKoEjgJP0HURVMD_MQiTpazXpZ22j0zyWI3vRKHGT2skooqFHkfyiLyDtMKQANbzkey-3pmd0Zw6nXE3YJcxGZZt6mxIqYoI4suetdnBiDbBb9z1HP_cawJetZFvhR6zXsrpZQ39EvRtJneNGWByks0hcOgoYFoDFqRI9VXeyqR1DvjCcgh0qfkQUNJdS-GU6QocGZ43WCh5r7BDDhyH1juaAswp0rMSj2Iu2rjyz4Wql73_ujpJ9wTXRa0gLDrsmItLWYchQIGjxlNFPRqfV5jd-XqtYFeSJKqxjOD7CNz2ws6MDRDrcNk5dIVM1Q-S7r33L1Yhqqk2CMH3R0kj-2VVPZfujpBolRiHeyb6Vfq0-ISgBlGAB4ewui6oB6a-G9gHAdIIBwiAYRABGAKxCcuiwbgRbt6b2BMC&num=1&cid=CAASEuRovbsawjwAIdPx8UHJ61CJGA&sig=AOD64_10wB4kZ6MAp9NpnPaTcGjxl0MfFg&client=ca-pub-1277957359165950&adurl=https://ad.doubleclick.net/ddm/clk/406339719%3B206646075%3Bn%3Fhttps://gsuite.google.com/intl/es/%3Futm_source%3Dgdn%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3Demea-ES-all-es-dr-ctxt-nonyt-all-trial-none-gdn-1001702%26utm_content%3Dtext-gen-none-none-Dev_c-CRE_none-ADGP_gsuite-%26adgroup_31731387766%26ad_225789960637%26page_noticiashuesca.com%26target_%26userloc_1005548%26device_c
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=CXv_y99ntWaXQNqWmzAaqrr7ICv3I1sNNrLeAtIQG3dkeEAEgpaK1HWDV7dqCtAmgAeHPxdEDyAEBqAMByAPDBKoEjgJP0HURVMD_MQiTpazXpZ22j0zyWI3vRKHGT2skooqFHkfyiLyDtMKQANbzkey-3pmd0Zw6nXE3YJcxGZZt6mxIqYoI4suetdnBiDbBb9z1HP_cawJetZFvhR6zXsrpZQ39EvRtJneNGWByks0hcOgoYFoDFqRI9VXeyqR1DvjCcgh0qfkQUNJdS-GU6QocGZ43WCh5r7BDDhyH1juaAswp0rMSj2Iu2rjyz4Wql73_ujpJ9wTXRa0gLDrsmItLWYchQIGjxlNFPRqfV5jd-XqtYFeSJKqxjOD7CNz2ws6MDRDrcNk5dIVM1Q-S7r33L1Yhqqk2CMH3R0kj-2VVPZfujpBolRiHeyb6Vfq0-ISgBlGAB4ewui6oB6a-G9gHAdIIBwiAYRABGAKxCcuiwbgRbt6b2BMC&num=1&cid=CAASEuRovbsawjwAIdPx8UHJ61CJGA&sig=AOD64_10wB4kZ6MAp9NpnPaTcGjxl0MfFg&client=ca-pub-1277957359165950&adurl=https://ad.doubleclick.net/ddm/clk/406339719%3B206646075%3Bn%3Fhttps://gsuite.google.com/intl/es/%3Futm_source%3Dgdn%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3Demea-ES-all-es-dr-ctxt-nonyt-all-trial-none-gdn-1001702%26utm_content%3Dtext-gen-none-none-Dev_c-CRE_none-ADGP_gsuite-%26adgroup_31731387766%26ad_225789960637%26page_noticiashuesca.com%26target_%26userloc_1005548%26device_c
http://noticiashuesca.com/
http://noticiashuesca.com/category/noticias/bajo-cinca/
http://noticiashuesca.com/category/noticias/
http://noticiashuesca.com/wp-content/uploads/2017/10/17-18_horario_fraga.png


En su intervención, Carmen Abad, realizará una aproximación, a partir de bodegones y otras obras del periodo que se sitúa entre

Velázquez y Goya, a las miradas del arte a la alimentación, los procesos culinarios, la dietética o el servicio y el ajuar de mesa en una de las

épocas doradas de la pintura española.

Un programa formativo en constante crecimiento

La Universidad de la Experiencia no ha dejado de crecer en el Alto Aragón desde su implantación en el Campus de Huesca en 2002 (un año

después que en Zaragoza) con unas decenas de alumnos. Siete comarcas altoaragonesas ofertan ya esta iniciativa que en el curso 2015-16

tenía 453 estudiantes, alcanzando los 592 en el 2016-17, y llegando a los 650 en el actual.

En el conjunto de Aragón se espera que superen los 2000 alumnos inscritos en esta edición. Sus clases se imparten en catorce localidades,

siete de ellas oscenses. Tiene sedes, además de en los campus de Huesca, Teruel y Zaragoza, en Alcañiz, Utebo, Calatayud, Ejea de los

Caballeros, Alagón, Monzón, Barbastro, Jaca, Binéfar, Sabiñánigo y Fraga. Seguir extendiendo esta oferta docente por todo el

territorio de la Comunidad es uno de los objetivos que se plantea para este curso la Universidad de Zaragoza, que la impulsa con la

colaboración de instituciones locales y de otras entidades públicas radicadas en las distintas comarcas.
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