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Marfa Jesus Laguna y su familia, de tapas en el restaurante 4 Hermanos de Granén. st

Los Monegros sirven 17.000 tapas
en un concurso con mucho sabor

Los hosteleros, satisfechos por la repuesta del publico, piensan en la proxima edicion

MARGA BRETOS

SARINENA.- Los Monegros se
despidieron ayer de la VII edi-
ciéon del concurso de tapas con
el mismo entusiasmo de publi-
co con el que empezd y con un
total de casi 17.000 tapas vendi-
das, un buen nimero al contar
con menos restaurantes que en
la pasada edicion.

La climatologia se alié con este
certamen y hasta ayer acompa-
16 para un ultimo paseo por los
seis municipios participantes, en
cuyos establecimientos el ptbli-
co ha disfrutado de los sabores
y gustos que han ofrecido estos
dias, “Hemos trabajado mucho
y ha venido gente de todas par-
tes, por lo que nos sentimos muy
satisfechos con las 17.000 tapas
vendidas. Ahora a por la octava
ediciéon”, manifesto el represen-
tante de hosteleria en los Mone-
gros, Juan José Escanero.

Cada afio el concurso sorpren-
de con nuevas propuestas que
atraen a todo tipo de paladares
y este ano no ha sido menos. La
variedad y el éxito del concurso
consiguen crear “rutas de tapas”
que facilitan la incorporacién a
la propuesta. “Piruleta de bo-
rrajas con salsa de almendras”,
“Albdéndiga de ternasco”, “Chu-
pito de mousse de foie con man-
zana y pistacho”, “Croqueton
de risotto en sopa de boletus”,
“Salsa tropical con delicia de co-
co y escarcha de menta” o “Po-
llo de corral con arroz cremoso
y berenjena ecoldgica” son algu-
nas de las veintiocho tapas que
se han ofrecido en los estableci-
mientos monegrinos durante es-
tos ocho dias, y que un afio mas
han conseguido inundar las ca-
lles de Monegros de sabores y
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Disfrutar de una tapa en la terraza ayer era un lujo. M.B

aromas, adaptandose a todos los
publicos, gustos y paladares.
Lospremios, queseentregaran
el 14 de noviembre, se dividen
en varias categorias encabeza-
das por el galardén del jurado

profesional. Ademds, incluyen
el premio del jurado popular y
la Mejor Tapa Vanguardista. La
Mejor Tapa Tradicional también
tiene su galardén y ala Mejor Ta-
pa elaborada con vino Vifas del

De tapas en Pallaruelo. ms

Vero o cerveza San Miguel co-
rrespondera otro premio, asf co-
mo la elaborada con Longaniza
de Graus, por formar parte todas
estas marcas del patrocinio del
concurso. A ellos se aflade la me-
jor tapa elaborada con productos
monegrinos.

El concurso, organizado por
Monegros Empresarial, la Aso-
ciacién de Hosteleria, DIARIO
DEL ALTOARAGON con la coor-
dinacién de Loher Publicidad, fi-
naliz6 anoche, momento hasta el
que se pudieron entregar las pa-
peletas con la votacién para la
Tapa Popular. El recuento de se
realizara en breve, y los ganado-
res se dardn a conocer en la cena
de las VII Jornadas Empresaria-
les que sellevard a cabo en el Res-
taurante Monegros.

Un afno mds, el concurso halo-
grado llegar a toda la comarca y
ya se ha hecho un hueco en la
cultura gastrondmica altoarago-
nesa.

Sabinanigo

y Jaca abren

el curso de la
Universidad de
la Experiencia

D.A.

HUESCA.- La Universidad de
la Experiencia inaugura hoy
el curso en Jaca y Sabifdnigo.
Una conferencia dela profeso-
ra de la Universidad de Zara-
goza Carmen Abad, titulada
‘Arte, viaje y viajeros: De la
Huida a Egipto a la berlina de
Napoledn’, y la entrega de di-
plomas a los estudiantes que
han concluido sus estudios
protagonizardn, en ambas
ciudades, los actos académi-
cos de inicio de curso, que
estardn abiertos a todo el pud-
blico que lo desee.

Enellos participardn el vice-
rrector del Campus de Hues-
ca, José Domingo Dueiias, el
director de este programa for-
mativo para mayores de 55
anos, Ernesto Arce, y repre-
sentantes de los respectivos
ayuntamientos.

En Sabifdnigo, el acto se ce-
lebrard a partir de las 17,30
horas en la Casa de la Cultura.
En Jaca serd el Salén de Cien-
to municipal, a las 20 horas, el
que lo acoja.

Aragon es la
cuarta region
con mayor
tasa bruta de
mortalidad

AP.

ZARAGOZA.- Aragén es la
cuarta Comunidad Auténo-
ma en Espafia donde mds per-
sonas mueren. Asi lo recogen
en las estadisticas de la Aso-
ciacion Espafiola de Servicios
Funerarios (Panasef) que cifra
la tasa bruta de mortalidad en
nuestro territorio en un 1 por
ciento, ya que en el afio 2013
perdieron la vida 13.344 per-
sonas.

Este dato supone un des-
censo de 15.916 fallecidos res-
pecto a la cifra de decesos de
2012, un 4% menos.

El afio pasado, en el con-
junto de Espafia, fallecie-
ron 389.699 personas, de las
que 190.211 eran mujeres y
199.488, varones.

Asturias, como en anos
anteriores, encabeza la lis-
ta de las Comunidades Autd-
nomas con mayor tasa bruta
de mortalidad, con un 1,2%.
Le siguen Galicia y Castilla y
Leon, con una tasa del 11,1%
y 10,9 % respectivamente.



